


RACIONES

PULPO A LA GALLEGA

®

Pulpo cocido en su jugo, emplatado con
pimentén, aceite de oliva y sal.

ZAMBURINAS A LA PLANCHA

®)

Zamburinas a la plancha, preparadas con
ajo y perejil, 8 unidades.

VIEIRA GRATINADA

Vieira de la ria de Ferrol, preparada al
Albarifo y gratinada al horno.

@ BERBERECHOS AL VAPOR

Berberechos frescos, preparados al momento
(precio seglin mercado)

MEJILLONES AL VAPOR

®

Mejillones frescos, preparados al momento
(precio seglin mercado)

LACON A LA GALLEGA

®

Lacén cocido, cortado a cuchillo, emplatado
con pimenton y aceite de oliva.

MEJILLONES TIGRE

Mejillon triturado con bechamel y un toque
picante, empanado y frito. 8 unidades.

CROQUETAS GOURMET

Artesanas gallegas, 100% naturales. 8 unidades:

Boletus
Cecina con queso San Simén (con D.O.P)
Calamares en su tinta

Carabinero

Mixtas, 2ud. de cada

@ TABLA DE QUESOS

Degustacion de distintos quesos gallegos, se
puede anadir membrillo por 1€ mas.

19,00€

19,00€

1/2 -12,00€

5,50€

S/IM€

S/IM€

10,00€

10,00€

9,00€

12,00€
10,00€

10,00€

LASANA 7,90€

Elaborada en Galicia, disponible de

carne y de pisto, 500gr.

PATATAS FRITAS Peq. 2,50€
. ) Gra. 4,50€

Patata frita gallega, cortada aqui a

diario y frita en aceite de oliva.

PAN 2,00€

Pan gallego natural, de masa madre,
elaborado en Pontevedra y horneado
aqui a diario.

CHULETON DE VACA

Carne de vaca vieja, terminado de cocinar 55,00€/Kg
en mesa. (Necesario reservar)

PIZZAS

Pizzas gallegas artesanas, con masa madre de 48h de
fermentacion, estiradas a mano y con ingredientes
naturales de pequenos proveedores locales,

ENTERA 10,00€
PORCION 3,00€
Segun disponibilidad

DE PULPO A LA GALLEGA 23,00€

SABORES:

Pollo braseado con bacon y champifiones
Zorza

Queso de cabra, bacon y membrillo

Queso de cabra, nueces y membrillo

Setas con bacon

Espinacas con queso de cabra, nueces y pipas
4 quesos con pesto y confitura de tomate
Jamon cocido extra

Chorizo ibérico de bellota

Lacén con grelos



EMPANADAS

BOCADILLOS

TRIGO
Atln / Bacalao con pasas 5,50€
Zamburinas 6,50€

1/4 kg - 8,70€

Lacén con grelos

Pulpo / Chocos en su tinta

MA[Z @

Attin 1/4 kg - 8,50€

1/4 kg - 9,70€

Zamburifas con langostinos
Berberechos
Centollo y buey de mar

1/4 kg - 9,50€

CHORIPAN 5,90€

De chorizo rojo artesano, en pan de
masa madre

CRIOLLIPAN 5,90€

De chorizo criollo artesano, en pan de
masa madre

BARRA 9,90€

Bacon con queso / Lomo con queso.
En pan de masa madre

MEDIA BARRA 5,90€

Bacon con queso / Lomo con queso.
En pan de masa madre

HAMBURGUESAS

TOSTAS

Hamburguesas premium con carnes naturales, de animales
que no han sido tratados con hormonas ni antibiéticos. Sin
conservantes ni colorantes. Con pan gallego natural. Todos los
ingredientes son gallegos, sostenibles y de primera calidad.

POLLO

Con queso ahumado A Zoca. 9,90€
Con queso Ahumado A Zoca y bacon. 10,90€
Con queso ahumado A Zoca, bacon y huevo. 11,90€
TERNERA

Con queso ahumado A Zoca. 10,90€
Con queso Ahumado A Zoca y bacon. 11,90€
Con queso ahumado A Zoca, bacon y huevo. 12,90€
VACA VIEJA

Con queso ahumado A Zoca. 11,90€
Con queso Ahumado A Zoca y bacon. 12,90€

Con queso ahumado A Zoca, bacon y huevo. 13,90€

PULPO 15,00€

Pulpo a la gallega con queso ahumado
A Zoca en pan de masa madre.

LACON 8,00€

Lacon a la gallega con queso ahumado
A Zoca en pan de masa madre.

HAZLOS MENU

A.“NADIENDO PATATAS Y BEBIDA PO R 3 €

“Batatas pequefias y bebida de hasta 2,50€
(puede elegir otra sumando elfsuplemento)
" Oferta valida para hamburgluesas, bocadillos
“Yostas y porciones,de en1|3a§adas. ‘



BICO DE XEADO

®

Helados cremosos de leche gallega, elaborados

artesanalmente, con todos los ingredientes 100% naturales.

LOS HELADOS 'Y LOS GOFRES SON SIN GLUTEN

Sabores: mango, tarta de queso, chocolate, dulce de leche,

fresa sin lactosa y avellana sin azdcar.

TARRINA PEQUENA
TARRINA GRANDE
CUCURUCHO
CUCURUCHO SIN GLUTEN
BATIDO

GOFRE

GOFRE CON HELADO

TOPPING
Nata / dulce de leche / chocolate blanco
chocolate con avellana

3,50€
4,50€
3,50€
4,00€
4,50€
3,50€
5,00€

1,00€

TARTAS

Elaboradas artesanalmente en Galicia (obradores en Noia y

Pontevedra) Los precios son por porcion.
TARTA DE SANTIAGO

BICA

CARROT CAKE

EXPLOSION DE CHOCOLATE
RED VELVET

CREMOSA DE QUESO

CREMOSA CON CHOCOLATE

2,10€
3,00€
3,20€
3,40€
3,50€
6,50€

6,75€

CAFES &)

Tanto los cafés como las infusiones son gallegos,
disponemos de distintos tipos de leches y bebidas
vegetales (Consultar)

CAFE 1,90€
CAFE CON ORUJO 2,50€
CAFE BOMBON 2,50€
COLACAO / NESQUIK 2,50€
CHOCOLATE 3,00€
CHOCOLATE SIN GLUTEN 3,00€
INFUSION ECOLOGICA 1,90€

. Cha Cha Chai - Té negro, pimienta de Jamaica, jengibre,
canela, clavo y cardamomo

. Descaradamente sexy - cacao, pimienta rosa, naranja
y cayena

. Duerme conmigo - regaliz, mejorana y pétalos de azahar
. La fresa que te besa - fresa, cola de caballo e hibisco
. Pero qué riquina Carmifa - cola de caballo, naranja
y hierbabuena

. Calma tu karma - hibisco, lavanda, malva e hinojo

. Calienta que alimenta - jengibre y limén

. Tormenta, manta y menta - menta, regaliz, naranja,
canelay clavo

. Depura con locura - naranja, ortiga y regaliz

. Mordisco de hubisco - hibisco, salvia y romero

. Manzanilla maravilla - manzanilla, canela y albahaca
. El remedio de la abuela - eucalipto, tomillo, menta

y malva

.Tila

. Manzanilla

. Menta poleo

. Roibos

. Té verde

. Té negro

. Té rojo

Si tiene alguna intolerancia o
alergia alimentaria,
comuniquenoslo para ofrecerle las
mejores opciones para usted.

(Disponemos de pan sin gluten)




AGUA / REFRESCOS (®) | CERVEZAS
AGUA CABREIROA 50c]| 1,50€ ESTRELLA G. ESPECIAL LATA 2,50€
AGUA CON GAS CABREIROA 50cl 1,50€ ESTRELLA G. ESPECIAL 3,00€
REFRESCO 33cl 2,50€ ESTRELLA G.1906 LATA 3,00€
BITTER KAS 20cl 3,50€ ESTRELLA G.1906 3,50€
ESTRELLA G. SIN GLUTEN @ 3,50€
ESTRELLA G. 0,0 TOSTADA 3,50€
COPA DE VINO @ RADLER 3,00€
ESMORGA TOSTADA 3,50€
i TEITA - RYE LAGER 4,00€
ALBARING D.O.P. 3,50€ MALLEGA - SESSION RYE IPA 4,50€
GODELLO D.O.P 3,50€ ANCARES - RYE IPA 5,00€
RIBEIRO D.O.P 3,50€
MENCIA D.O.P 3,50€
FLOR DE GALICIA 3,50€
ALBARINO COSECHERO 2,50€ SIDRAS @
GODELLO COSECHERO 2,50€
RIBEIRO JOVEN COSECHERO 2,50€ TERCIO MAELOC: 3.00€
MENCfA COSECHERO 2,50€ DULCE / SECA / PERA / MORA / FRESA
ROSADO COSECHERO 2,50€
TINTO DE BARRANTES 2,50€ ;
SANGRIAS @
VERMUT @ LATA 250ml 3,00€
CRISTAL 270ml 3,50€
POVARELO ROJO 3,50€ NARANJA Y CANELA )
POVARELO BLANCO 3,50€ YUZU, FLOR DE JAMAICA Y VAINILLA
COPAZO ® | LICORES &)
WHISKY - JOHN MOORE BLENDED  9,00€ HIERBAS / CAFE / AGUARDIENTE / CREMA DE ORUIO
GIN TONIC - THE TINKLE APPLE GIN  9,00€

CHUPITO 2,00€
VASO CON HIELO 3,50€



